
ARMAGNAC
ET FLOC DE GASCOGNE
Ferme Clavé de Labouc
Tél./Fax 05 58 44 82 32
40240 Labastide-d’Armagnac - 75 km Est
Accés route D626 Labastide/Cazaubon,
sortie Labastide prendre direction
Mauléon d'Armagnac C1
Vieux Armagnacs millésimés, Médailles d'Or
2006 et 2007 et Médailles d'Argent 1998, 2004 et
2005 Salon Agriculture de Paris. Floc de
Gascogne, eau de vie blanche, pruneaux à
l'Armagnac, liqueur d’Armagnac aux 3 agrumes.
Boutique sur Place Royale juillet et août.
Accueil à la ferme tous les jours, visite du chai
avec alambic armagnacais et dégustation gratuite.

Domaine Départemental d’Ognoas
Tél. 05 58 45 22 11 (voir publicité ci-contre)
40190 Arthez-d’Armagnac - 75 km Est
Fax 05 58 45 38 21
domaine.ognoas@wanadoo.fr
www.domaine-ognoas.com
Visite et dégustation gratuites. Alambic de 1804 :
monument historique. Locations de métairies du
18ème siècle.

Domaine Durroux
Tél. 05 62 09 65 49
32240 Mauléon-d’Armagnac - 80 km Est
Fax 05 62 08 70 19
“Côtes de la Jeunesse”.
Armagnacs, flocs blancs et rouges. Vins des Côtes
de Gascogne blancs, rouges, rosés. Visite et
dégustation gratuites. Tous les jours.

BISCUITERIE
Madeleines de Dax - Philippe Cazelle
Tél. 05 58 74 26 25 (voir publicité ci-dessous)
6 rue Fontaine Chaude - Dax
Fax 05 58 56 18 38
www.daxatou.com
Madeleines fabriquées tous les matins avec des
produits naturels. Seul point de vente des
madeleines Cazelle.
Du lundi au samedi de 8 h 30 à 12 h 15 et de 14 h
à 19 h 15.

CONSERVES ARTISANALES
La Boutique des Landes
Tél. 05 58 74 76 73 
Halles de Dax (Entrée Place Roger Ducos)
40100 Dax
Magasin de la conserverie familiale
Foie Gras Castaing (Saint-Sever/Landes)
Fax 05 58 76 17 48
laboutiquedeslandes@wanadoo.fr
www.castaing-foiegras.com
La famille CASTAING cuisine avec passion depuis
4 générations, canards et oies issus d’élevages tra-
ditionnels. Jean-Daniel CASTAING vous invite à
venir découvrir tout son savoir-faire et ses créa-
tions à travers ses foies gras d’oie et canard crus, 
magrets de canard et autres produits de découpe.
Foies gras d’oie et de canard en conserve et mi
cuit. Magrets fumés, séchés, fourrés au foie gras,
ou aux cèpes. Spécialités au foie gras, rillettes, ter-
rines et pâtés en conserve ; confits, plats tradition-
nels et légumes cuisinés en conserve... Du mardi
au vendredi : de 8h30 à 12h30 et de 15h à 18h30.
Le Samedi : de 8h à 12h30 et de 15h à 18h30. 
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CONSERVES ARTISANALES (suite)

Le Canard chez Degert
Tél. 05 58 74 65 73
23 rue Saint-Pierre - Dax
le-canard-chez-degert@orange.fr
Producteur fermier. Vente directe de nos produits
élevés et fabriqués sur l’exploitation familiale à
Clermont, au coeur de la Chalosse : foie gras,
confits, magrets, tous produits issus du canard,
volailles fermières. Une qualité reconnue et récom-
pensée : 8 médailles d’or au concours agricole
général à Paris. Vente de produits régionaux salés
et sucrés : jambon, confiture, miel ... Grand choix
des meilleurs vins de producteurs. Dégustation
gratuite. Ouvert du Mardi au Samedi de 9h30 à
12 h 30 et de 15 h à 19 h (sauf jours fériés). 

Excel “Les Eleveurs Gastronomes”
Tél. 05 58 90 01 43
22 bis place Fontaine Chaude - Dax
fax 05 58 56 15 14
www.excelfoiegras.com
Issu d’un groupement de 80 éleveurs et spécia-
listes de tous les produits du canard à foie gras du
Sud-Ouest (foie gras, magret, confit, rôti de
magret, etc...) votre nouveau magasin vous invite
à venir découvrir sa gamme de produits frais,
conserve et semi-conserve. Nous proposons des
prix en direct du Sud-Ouest, de l’éleveur au
consommateur, toute l’année. Dégustation sur
place. Du lundi au samedi de 8 h à 12 h 30 et de
15 h à 19 h. Le dimanche de 9 h à 12 h. 

Jean-Pierre G. Foie Gras
Tél. 05 58 56 25 76 (voir publicité ci-dessous)
Place Roger Ducos (face cathédrale) - Dax
jpgfoiegras@wanadoo.fr
www.jpgfoiegras.com 
Fabricant artisanal. Récompensé au concours
général agricole et concours national. 34 fois
médaillé de 2002 à 2011. Double médaille d’Or

2010 et 2011. Notre devise qualité, accueil et
dégustation permanente de nos foies gras et vins
régionaux. Fabricant artisanal, vente directe. Foie
gras de canard des Landes, foie gras d’oie, confit
de canard, spécialités landaises. Expéditions
toutes destinations. Ouvert tous les jours sauf
Lundi ; tous les dimanches matins au marché cou-
vert, Place Camille Bouvet. 

Earl Aux 6 Magrets
Tél. 05 58 98 72 47
415 rte de Hounious
40180 SAINT-PANDELON
6 km Sud
aux6magrets@orange.fr
Canards gavés au maïs grain. Conserverie familiale.
Ouvert tous les jours, toute l’année, sauf dimanche,
de 9 h à 12 h et de 14 h à 19 h.

Earl Ducamp Jean-Yves et Régine
Tél. 05 58 89 20 29 - 06 82 38 61 54
250 Ferme Moulié - 40330 Brassempouy
38 km Sud-Est
Fax 05 58 89 20 29
ferme-moulie@orange.fr
http://fermemoulie.free.fr
A seulement 1 km de la Maison de la Dame
de Brassempouy, venez découvrir un savoir-faire
ancestral dans un cadre préservé. La visite de la ferme
Moulié vous plongera au cœur d’une exploitation tra-
ditionnelle, avec sa maison et sa grange typiquement
chalossaises, héritées du métayage, et bien sûr les pro-
ductions qui font la richesse de notre terroir : l’éleva-
ge des canards, de la poussinière aux parcours her-
beux en plein air ; le gavage traditionnel au maïs grain
entier, cultivé sur nos terres et enfin nos conserves fer-
mières, des gourmandises à déguster en fin de visite !
Boutique de produits régionaux : foie gras, confit,
pâtés, rillettes, Armagnac et vins du Sud-Ouest.
Visite et dégustation gratuites tous les après-midis de
15h à 18h.
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Earl de Lestrade
Tél. 05 58 51 80 53
1797 route de Serroun - 40110 Villenave
42 km Nord-Est
Situé au cœur des Landes, proche de Tartas, Rion
des Landes et Morcenx. Messieurs Castets vous
accueillent dans leur ferme, où vous découvrirez
l'élevage et le gavage à l'ancienne. Nos canards
sont cuisinés sur place (confit, foie gras, graisse-
rons, gésiers, magret fourré au foie gras, coffrets
cadeaux, etc.). 
Pour une visite guidée, pensez à prévenir 24 h
avant. Du lundi au samedi de 14 h à 17 h.

Maison Bignalet
- Tél. 05 58 98 00 05

40290 Habas - 18 km Sud-Est
- Tél. 05 58 74 24 90

40350 Pouillon - 15 km Sud 
Fax 05 58 98 08 08
www.bignalet.com
Boucherie, charcuterie, salaison depuis 3
générations. Vous y trouverez son bœuf de
Chalosse, ses veaux de campagne tous issus des
fermes environnantes, ses jambons de Bayonne
IGP et de Chalosse long vieillissement, ses
saucissons de canard et de porc ainsi que toute la
gamme de conserves, foie gras, confit, pâtés.
Du mardi au samedi de 7 h 30 à 12 h 30 et de 15 h
à 19 h. Fermé le samedi après-midi à Habas. Le
dimanche, ouvert de 8 h 30 à 12 h à Habas.

Maison Bordevieille Foie Gras
Tél. 05 58 90 13 51 - 06 08 13 17 84 (Pierre)
6 bis rue Saint-Vincent - Dax (centre ville)
www.maisonbordevieille.fr
Maison fondée en 1957. Tous les jours,
dégustation gratuite de foie gras et de Jurançon,
ainsi que d'autres produits du terroir. Lundi de
15 h à 19 h. Du mardi au vendredi de 10 h à
12 h 30 et 14 h à 19 h.
Visite de ferme et dégustation gratuite tous les
jours. Tél. 05 58 48 10 52.

Maison Lafitte Foie Gras
Tél. 05 58 74 19 39 (voir publicité ci-dessous)
49 rue des Carmes - Dax
www.lafitte.fr
Un savoir faire traditionnel landais depuis 1920,
primé en 2010 et 2011 au Concours Général
Agricole avec 2 médailles d’Or, d’Argent et de
Bronze. Dans notre boutique direct producteur,
découvrez nos produits certifiés origine Landes :
Foie gras de canard et oie en conserve et mi-cuits,
confits, rillettes, pâtés, produits crus (magrets,
aiguillettes et coeurs). Dégustation gratuite tous
les vendredis. Coffrets cadeaux. Expéditions dans
toute la France. Ouvert du Mardi au Samedi de
9 h à 12 h 30 et de 14 h à 19 h. 

Maison Mesmer
Tél. 05 58 98 60 88
160 rue Abbé Bordes
40380 Gamarde-les-Bains - (15 mn de Dax)
maison.mesmer@orange.fr
A Gamarde-les-Bains, depuis déjà plus de 67 ans, la
maison Mesmer offre un  service de qualité et de tradi-
tion à ses clients, mais aussi un service de proximité
grâce à son camion magasin qui sillonne la Chalosse
en faisant étape dans une vingtaine de communes des
environs. D’abord le père René, ensuite le fils Jean-
Pierre,  détiennent un savoir-faire unique pour choisir
leur bétail à la ferme. Notre maître artisan boucher
depuis 1997, Jean-Pierre Mesmer, vous invite à dégus-
ter son veau de lait, son porc Porgou du bassin de
l’Adour et ses conserves cuisinées. Tous les produits du
terroir se retrouvent dans ses recettes traditionnelles,
dont le foie gras de canard entier, trois fois médaillé
d’or en 92, 93 et 95 à Paris. Surtout, n’hésitez pas un
instant à faire un détour par Gamarde-les-Bains pour
goûter la spécialité de la maison Mesmer : le Toupinot
chalossais, une daube de porc à réchauffer tout simple-
ment.  Une boîte de graisserons de canard 1/6 vous
sera offerte sur présentation de cette publicité.
Demandez nos tarifs. Nous expédions sur demande.
Lundi au samedi de 7 h à 12 h 30 et de 14 h 30 à 19 h. 
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CONSERVES ARTISANALES (suite)
Pierre Ibaïalde
Tél. 05 59 25 65 30
41 rue des Cordeliers
64100 Bayonne - 50 km Sud-Ouest
Fax 05 59 25 61 54
www.pierre-ibaialde.com
Pierre Ibaïalde vous accueille tous les jours, pour
un exposé sur les techniques de fabrication
du Jambon et du Foie Gras. La visite du saloir
et séchoir à jambons retiendra toute votre atten-
tion. Pour finir, dans une ambiance
conviviale, une dégustation de ses produits vous
sera offerte, afin que chacun garde en mémoire les
bons goûts du Pays Basque. Visite et dégustation
gratuites. Produits en vente directe à la boutique.
Du lundi au samedi de 9 h à 12 h 30 et de 14 h à
18 h. Juillet/août de 10 h à 13 h 30 et de 14 h 30
à 18 h 30 tous les jours. Fermé dimanches et jours
fériés.

La Boutique Marthe Foie Gras
Tél. 05 58 58 04 30 (voir publicité ci-dessous)
Route de Sort - 40180 Narrosse
Dégustation gratuite du 14 avril au 13 octobre à
15 h 30 les mardis, mercredis et jeudis (journée
de découpe du canard). Canards élevés en plein
air et gavés au maïs grain entier dans la tradition
landaise. Vente de spécialités du terroir landais.
Médaille d’Or pour ses rillettes de canard,
médaille d’Argent pour ses magrets séchés et
fumés au concours de Foie Gras Expo 2011.
Médaille d’Argent pour son Alliance de Foie Gras
de canard à la truffe au Concours Général
Agricole 2011.
Boutique ouverte du lundi au vendredi de 9 h à
12 h et de 14 h à 18 h.

ÉLEVAGES DE CANARDS
Conserves familiales - Vente directe à la ferme
En saison, démonstration de gavage et
explications sur la préparation du foie gras,
confit, magret, aiguillettes, rillettes…

Foies gras Raymond d’Artigues 
Tél. 05 58 89 87 76
Rte de Tilh - 40360 Pomarez - 20 km Sud-Est
fgra@wanadoo.fr
www.raymonddartigues.fr
Au cœur de la Chalosse, découvrez un atelier
artisanal de conserves de produits de canards
gras. Vente sur place.

Ferme Bastebielle
Tél. 05 58 55 30 05
Nicole et Alain Lesgourgues
40350 Mimbaste - 10 km Sud
(Sur la rte Dax-Orthez, 1ère rte à gauche après le
carrefour de Mimbaste)
Canards élevés et gavés au maïs grain de la ferme.
Conserves traditionnelles. Accueil et vente à la ferme.

La Ferme du vieux bourg
Tél. 05 58 89 87 98
40330 Castel-Sarrazin - 27 km Sud-Est
Fax 05 58 89 81 94
ferme.du.vieux.bourg@wanadoo.fr
Dans un cadre agréable, au coeur de la Chalosse,
venez découvrir nos spécialités appréciées de ceux
qui y ont déjà goûté (foie gras, rillettes, confits à l’an-
cienne, plats cuisinés en conserves...). Caroline et
Guy Laborde et leurs enfants seront ravis de vous
faire découvrir l’art de l’élevage et du gavage du
canard gras.
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Le foie gras de Bertrine
Tél. 05 58 89 53 52 
Jean Luc DUCAZAUX 
874 route des Abeilles 
40180 SORT-EN-CHALOSSE – 13 Km Est 
Fax 05 58 89 53 52 
foiegrasdebertrine@orange.fr
www.foiegrasdebertrine.com
Des canards élevés traditionnellement et gavés au
maïs grain, un savoir-faire depuis plus de 25 ans,
le Foie Gras de Bertrine vous accueille sur sa
ferme. Venez découvrir nos foies gras, confits,
cous farcis, rillettes et autres spécialités. Accès
très facile par la D 32 en direction de Montfort
après avoir traversé le village de Hinx. Ouvert
toute l’année du lundi au vendredi soir. 

Ferme de Brougnon
Tél. 05 58 98 66 31
Cathy et Francis Larrieu, agriculteurs
40250 Caupenne - 25 km Est
Bienvenue à notre ferme située au cœur du terroir
de Chalosse. Elevage des canards sur des parcours
herbeux et gavage traditionnel au maïs grain.
Visite gratuite.
Dégustation et vente tous les jours sauf le
dimanche.

Campistron et Fils
Tél. 05 58 89 30 91
“Le Bosquet” - 40360 Pomarez
20 km Sud-Est
Produits du terroir. Conserves traditionnelles avec
des canards élevés en liberté et gavés au maïs grain.
Accueil et vente tous les jours, toute l’année.

Le Canard chez Degert
Ferme de Mondenx
Tél. 05 58 55 33 04
650 chemin de Mondenx 
40180 Clermont
10 km Sud-Est
Fax 05 58 55 33 05
canard.degert@wanadoo.fr
Des produits haut de gamme récompensés :
8 médailles d’Or - Concours agricoles Paris 2001,
2004, 2006, 2009, 2010, 2011 et prix d’excellen-
ce 2005. A 10 km de Dax, direction Orthez-Pau.
Exploitation agricole, culture de maïs, élevage de
canards en plein air, gavage en parc au maïs
comme autrefois. Conserverie traditionnelle,

vente de canards gras entiers, découpés, foie gras
mi-cuit, conserves, coffrets cadeaux, tous pro-
duits dérivés. Expéditions. Ouvert du lundi au
vendredi (sauf jours fériés) de 8 h à 12 h et de
14 h à 18 h.
Visite et dégustation gratuite à la ferme du 15/03
au au 15/10 le mercredi à 15 h 30 précises. En
juillet et août : les mardis et mercredis à 15 h 30
précises.
Dégustation gratuite dans notre boutique de Dax,
23 rue Saint Pierre - 05 58 74 65 73 (voir page 12).

Ferme Casselon
Tél. 05 58 89 81 74
Chantal et Marc Lavielle
40180 Clermont
13 km Sud-Est
(Direction Orthez - Pomarez)
Gavage de canards au maïs grain. Accueil familial
et vente à la ferme de conserves traditionnelles.
Produits régionaux.
Visite gratuite et dégustation.

Darrigade Patrick et Isabelle
Tél. 05 58 89 88 00
La Gastronomie paysanne,
Ferme “Le Grand Castagnet”
40360 Pomarez - 20 km Sud
Fax 05 58 89 30 50
www.darrigade.com 
Visite guidée et gratuite d’une ferme spécialisée
dans l’élevage du canard mulard, le gavage et la
cuisine : du caneton de 1 jour au bocal, nous vous
expliquerons nos méthodes de travail. 
Visite : d’avril à juin, septembre et octobre l’après-
midi sur rendez-vous de préférence. Juillet et août
à partir de 15 h.
Dimanche et jours fériés sur rendez-vous unique-
ment.

Ferme Jouandéou
Tél. 05 58 89 82 84
André et Bernadette Dutreuilh
40360 Donzacq - 24 km Sud-Est
Fax 05 58 89 82 84
Sur les coteaux de Chalosse, venez visiter notre
ferme : culture de maïs, élevage, gavage,
conserves de canard. Vente directe : foies gras,
confit, pâtés, rillettes, coffrets cadeaux.
Tous les jours.
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ÉLEVAGES DE CANARDS (suite)
Ferme Lassalle
Tél. 05 58 98 28 25 - 06 73 13 29 62
M. Jean-Michel Preuilh
95 chemin de Latappy
40350 GAAS
13 km Sud
Fax 05 58 98 34 25
jean-michel.preuilh@wanadoo.fr
www.fermelassalle.com
Accès à la ferme par la D29, direction Pouillon.
Après avoir traversé le magnifique village fleuri de
Gaas, venez découvrir une ferme traditionnelle de
Chalosse : culture du maïs, vigne et élevage de
canards. Foies gras entiers, confit, rillettes sont
cuisinés dans notre conserverie familiale.
Visite, vente directe de 15 h à 19 h.

Ferme Lataillade
Tél. 05 58 98 31 04 ou 06 89 57 11 98
M. Saintamon
153 imp. Béraoute
40350 Pouillon
15 km Sud
Fax 05 58 98 24 59
nathalie.saintamon@wanadoo.fr
Nos canards sont élévés par nos soins et gavés
au maïs grain. Vente à la ferme de conserves
traditionnelles (foies gras, confits, pâtés) et
produits régionaux (kiwis, vin de Chalosse).
Visite gratuite tous les jours, le dimanche sur
rendez-vous. 

Ferme Saint-Pic
Tél. 05 58 98 74 36
Mme Toutain Christine
2549 rte des Potiers
40180 Bénesse-lès-Dax - 8 km Sud
Fax 05 58 98 73 87
A 8 km de Dax
accès à la ferme par la D.29
direction Peyrehorade
Foies gras, confit, pâtés, rillettes, conserves
artisanales conditionnées sous verre. Produits
régionaux. Coffrets cadeaux. Comité d’entreprise :
nous consulter. Visite de l’exploitation. Musée :
outillage et matériel d’autrefois. Tous les jours de
9 h à 12 h et de 15 h à 19 h et sur RV.

FABRICATION DE FOIE GRAS
ET DE SAUMON FUMÉ
J. Barthouil / La Maison du Saumon
Tél. 05 58 73 75 72 pour rendez-vous
Rte d’Hastingues - 40300 Peyrehorade
25 km Sud
Fax 05 58 73 16 14
Venez découvrir la fabuleuse saga de l’homme et

du saumon sauvage, de sa naissance à son retour

dans l’Adour. Son parcours, les techniques de

pêche… et notre fumage à l’ancienne. Magasin de

vente directe. Visite gratuite du lundi au vendredi

à 11 h et à 15 h de mars à octobre ou sur rendez-

vous. 

Le Pavillon du Foie Gras Labeyrie
Tél. 05 58 56 74 40
RN 10 - 40230 St-Geours-de-Maremne
19 km Ouest
Fax 05 58 56 74 58
www.labeyrie.com
pavillon.foiegras@labeyrie.fr
En plein cœur des Landes la visite du pavillon du
foie gras vous fera découvrir ce mets fabuleux
symbole de la gastronomie française et des repas
de fête. Groupes sur rendez-vous. Vente directe.
Entrée libre. Salle climatisée. Le Pavillon est
ouvert de mai à octobre du lundi au vendredi, de
10 h à 12 h et de 15 h à 18 h. En juillet et août de
10 h à 18 h.
La Boutique est ouverte toute l’année, du lundi au
samedi, de 9 h 30 à 12 h 30 et de 15 h à 19 h.

PÂTISSERIES RÉGIONALES
La Tourtière
Tél. 05 58 74 00 75
12 rue Saint-Vincent - Dax
www.daxatou.com
Pâtisserie régionale, grand choix, produits frais.
Artisanal. Spécialité : la Tourtière. Fabrication
devant la clientèle. 
Du lundi au samedi de 7 h à 19 h 30 (sans inter-
ruption), dimanche de 8 h à 12 h.
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PIMENTS
L’Atelier du Piment
Tél. 05 59 93 90 21
Chemin de l’Église
64250 Espelette
73 km Sud Ouest
ramuntxo@atelierdupiment.com
www.atelierdupiment.com
Rencontrez une famille de pimentiers basques.
Katy et Ramuntxo vous accueillent pour partager
leur passion : visite du champ de piments et de
l’atelier, jeux en famille et dégustation gratuite.
De 9 h à 19 h tous les jours en saison et de 10 h à
18 h hors saison.

SALAISON
La Maison du Jambon de Bayonne
Tél. 05 59 04 49 93
Abiopôle - Rte de Samadet
64410 Arzacq-Arraziguet
69 km Sud-Est
Fax 05 59 04 49 39
boutique@jambon-de-bayonne.fr 
www.jambon-de-bayonne.com
Mille ans de savoir-faire…pour découvrir en
boutique et dans l’espace muséographique « La
Maison du Jambon » : jambons de Bayonne
entiers, saucissons, conserves, paniers gourmands
et accessoires (torchons, couteau, tee-shirt…).
Toute l’année, de 10 h à 12 h 30 et de 14 h 30 à
18 h tous les jours sauf lundi et dimanche.
Juillet/août tous les jours. Dernière visite 1 h
avant la fermeture. 

Mayté Sarl
TÈl. 05 59 37 10 02
Le Bourg
64220 Saint-Jean-Le-Vieux
92 km Sud
www.charcuterie-mayte.com
La famille Mayté vous invite à partager les secrets
de fabrication de ses fameux jambons du Pays
Basque. Visite des séchoirs à jambon et dégustation
offertes.
Juillet et août du lundi au samedi de 9h30 à 12h
et de 14h à 17h. Avril à octobre : du lundi au ven-
dredi de 9h30 à 12h et de 14h à 17h. Groupes
toute l’année sur RDV.

VENTE DE FRUITS
Akioui
Tél. 06 63 94 95 60
Tastet
40300 St-Lon-les-Mines
14 km Sud
Fax 05 58 57 83 95
matabos.herve@orange.fr
www.akioui.com
Boutique en ligne de produits régionaux (kiwis,
jus de fruits, confitures, foies gras, confits
d’oie...), direct producteur. Sur rendez-vous, visi-
te guidée et gratuite de notre verger. Livraison en
France.

Les Vergers du Domaine Darmandieu
Tél. 05 58 73 22 33
Dép. 6
40300 St-Etienne-d’Orthe
20 km Sud
vpedelucq@kiwi-france.com
Découvrez le plaisir de cueillir vos pommes et
kiwis au verger. Vous trouverez dans notre maga-
sin onze variétés de pommes, de la poire, du kiwi
vert conventionnel ou bio, du kiwi gold et de déli-
cieux produits artisanaux (confitures, compotes,
jus, bonbons, fromage de brebis et pruneaux).
De fin août au 31 octobre : tous les jours, même
le week-end de 10 h à 12 h et de 14 h à 19 h
(selon maturité des variétés).
Du 1er novembre jusqu’à épuisement des stocks
(courant mai ) : du lundi au samedi de 10 h à 12 h
et de 14 h à 18 h.

VINS LOCAUX
La Cave des Vignerons Landais 
Tursan - Chalosse
Tél. 05 58 44 51 25
40320 Geaune (67 km Est)
info@tursan.fr
www.vigneronslandais.fr
Venez découvrir et déguster les vins de Tursan et
les vins des Landes dans nos magasins de vente
directe du lundi au samedi !
- Geaune (40320) : ouvert tous les jours et visite

de la cave tous les jeudis d’avril à septembre de
9h à 12h et de 14h à 17h30

- Mugron (40250) - Route de Montfort
Tél. 05 58 97 70 75 

- Messanges (40660) - Bergerie des Vignerons
Landais - Route des Lacs

- Pouillon (40350) - Route du Stade
Tél. 05 58 98 20 68 

- Capbreton (40130) : la Vitrine des Vignerons
landais - 75 avenue Georges Pompidou (face
Capitainerie) - Tél : 05 58 43 37 48 ... / ...
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Typiques, identifiables et originaux par leur par-
fum de réglisse, leur douceur et leur couleur
exceptionnelle, nos vins sont appréciés et récla-
més par tous ceux qui les aiment tout au long de
l’année.

Domaine du Tastet
Tél. 05 58 98 28 27
Sébastien et Olivier Romain 
2350 chemin Aymont
40350 Pouillon
12 km Sud (entre Bénesse et Pouillon)
Fax 05 58 98 27 63
www.domaine-du-tastet.com
Vins de pays des côteaux de Chalosse : vigneron
indépendant vinifiant au domaine : Tannat,
Cabernet franc et Sauvignon en rouge et rosé,
petit et gros-manseng en blanc moelleux, Ariloba
Baroque en sec. Ouverture tous les jours, sauf le
dimanche. 
La ferme : vignoble, cave et chai de dégustation,
maïs en grain. Maison typique chalossaise de
1685. Proximité gîtes.

Tursan Dulucq
Tél. 05 58 44 50 68
Propriétaires viticulteurs
40320 Payros-Cazautets
65 km Est
Fax 05 58 44 57 75
tursan.dulucq@wanadoo.fr 
Vins blancs, rosés, rouges. Dégustation, vente,
expéditions.
Tous les jours sauf dimanche et jours fériés, de
9 h à 12 h 30 et de 14 h 30 à 19 h.

VINS RÉGIONAUX
Château de Taste
Tél. 05 57 68 40 34
SCEA des Vignobles de Taste et Barrié
M. Martin J.P.
33710 Lansac - 40 km au Nord de Bordeaux
Appellation Côtes de Bourg rouge. Grand vin de
Bordeaux. Vins colorés, délicatement bouquetés et
bien équilibrés, avec une charpente aux tanins
souples, élevés en fûts de chêne. Vente directe
en bouteilles aux particuliers.
Visite du chai et dégustation sur rendez-vous.
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